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B I E N V E N I D O 

 
El mundo pertenece a quienes 

lo disfrutan. 
En nuestra "COCKTAILS & MORE" y "CARTA DE VINOS" seguro 

que encuentras el acompañamiento adecuado para tus platos. 

Le deseamos una estancia inolvidable. 

………………………………………………………………………………………….. 

EMPEZAR 
…………………………………………. 

ENSALADA BULEVAR** € 6,00 
 Pequeñas guarniciones mixtas ensalada de temporada  
ENSALADA DE MELÓN FETA € 10,00 
 Ensalada de melón con aderezo de queso feta, menta y lima  

CAPRESE  € 11,00 
 Tomates con mozzarella, aceite de oliva**  

REMOLACHA CARPACCIO € 14,00 
 Remolacha finamente picada, queso de cabra, lechuga, nueces**  

PROSCIUTTO CON PERAS MARINADAS € 16,00 
 Jamón con peras marinadas en tomillo, miel, zumo de limón, aceite y sal marina y parmesano  

TRILOGÍA DEL QUESO € 14,00 
 Tabla de quesos con tres tipos diferentes de queso, pan  

MINESTRONE  € 10,00 
 Sopa italiana casera de verduras con queso parmesano  

SOPA DE CALABAZA € 11,00 
 Sopa de calabaza orgánica** (sin azúcares añadidos, sin aditivos artificiales, sin potenciadores del sabor)   
MIEL DE CHORIZO € 15,00 
 Chorizo en caldo tibio de vino tinto y miel, pan  
GAMBAS PIL PIL € 18,00 
 Langostinos (pelados y desvenados) en aceite de oliva caliente, chile, sal marina, vino blanco, ajo, pan  
CARPACCIO DI MANZO  € 19,00 
 Carne de res brasileña BLACK ANGUS en lonchas finamente cortada con rúcula, aceite de oliva y 

parmesano. 
 

BEEF TARTAR € 21,00 
 Delicioso tartar de solomillo de ternera madurado (170g), cebolla, alcaparras, pepinillos, perejil, salsa 

Worcestershire y mostaza, pan y mantequilla 
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CURSOS INTERMEDIOS 
…………………………………………. 

ALBÓNDIGAS € 15,00 
 Albóndigas de cerdo en salsa hecha de tomates italianos orgánicos, ajo y pan  

HALLOUMI MELÓN € 16,00 
 Queso Halloumi a la parrilla con aderezo de melón, nueces y miel  

CROQUETAS DE ATÚN € 15,00 
 Croquetas de atún súper cremosas con wasabi, pan   

PESCADO 
…………………………………………. 

CALAMARI ALLA LIVORNESE € 24,00 
 Aros de calamar en salsa hechos de tomates orgánicos italianos originales, ajo, aceitunas, vino blanco con 

pan 
 

PULPO ALLA GRIGLIA € 25,00 
 Pulpo a la parrilla al vino blanco, ajo, cebolla, hierbas, limón, aceite de oliva con pan  

DORADA € 29,00 

 Solomillo de dorada guisado con romero, tomillo, tomates cherry, vino blanco, limón y aceitunas, patatas  

SALMÓN  € 29,00 
 Salmón en salsa de crema de eneldo, patatas ecológicas o tallarines  

CARNE 
…………………………………………. 

PECHUGA DE POLLO EN UNA CAPA CRUJIENTE  € 17,00 
 Pechuga de pollo crujiente con gajos de patata, salsa de pimienta y brócoli  

ESCALOPE ESTILO MILANÉS  € 18,00 
 Escalope de lomo de cerdo con salsa de tomate elaborado con tomates ecológicos italianos originales y 

tallarines  

BLACK ANGUS BEEF BURGER € 19,00 
 Hamburguesa de ternera Black Angus cubierta con tomate orgánico, cebolla, rúcula, queso cheddar y tocino 

crujiente.   

GULASH DE TERNERA DE BORGOÑA € 22,00 
 El mejor gulash de ternera en salsa de burdeos con ñoquis  

STEAK SEÑORA BULEVAR  € 24,00 
 Filete de ternera argentina alimentada con pasto (180g) con patata al horno o gajos y quark casero 

de hierbas o mantequilla de hierbas    

STEAK SEÑOR BULEVAR  € 33,00 
 Filete de ternera argentina de pastoreo (250g) con papa al horno o gajos y quark casero de hierbas o 

mantequilla de hierbas    

STEAK PREMIUM BULEVAR  € 44,00 
 Filete de ternera argentina alimentada con pasto (400g) con papa al horno o gajos y quark casero de 

hierbas o mantequilla de hierbas    
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R I S O T T O  &  P A S T A 
…………………………………………. 

RISOTTO DE TRUFA  € 19,00 
 Risotto de trufa con parmesano  

 
 

GNOCCHI CARBONARA € 16,00 
 Ñoquis con salsa carbonara y parmesano  

 
 

GNOCCHI TRUFA € 19,00 
 Ñoquis con salsa de trufa y parmesano  

 
 

TAGLIATELLE POMODORO € 19,00 
 Tallarines con salsa a base de tomates ecológicos italianos originales, ajo y parmesano 

 
 

TAGLIATELLE ATÚN € 22,00 
 Tallarines con atún, tomates cóctel y parmesano 

 
 

TAGLIATELLE GAMBERETTO € 24,00 
 Tallarines con gambas, salsa de nata, ajo y guindilla  

 
 

TAGLIATELLE SALMONESALMÓN AHUMADO TRUFA € 29,00 
 Tallarines con salmón en salsa de trufa  

 
 

TORTELLINI CHORIZO € 22,00 
 Tortellini con chorizo, tomates cóctel y parmesano  

TORTELLINI SALMONE AFFUMICATO € 25,00 
 Enormes tortellini negros con salmón ahumado, tomillo,  

salsa de trufa y parmesano 
 

 

 
 

SAPLICACIONES 

 

 Pan fresco, aceitunas, quark de hierbas caseras: se ofrece como entrante con todos los platos !  

 Otros suplementos:  

 Patatas 'cocidas'  Arroz basmati  Espinaca  

 Patata 'frita'  Gnocchi  Verduras mediterráneas         
(a la plancha) 

 

 Puré de patata   Tagliatelle  Guisantes  

 Gajos de patata     Salsa de pimienta (nata, pimienta)  

    € 3,90    
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POSTRES 
…………………………………………. 

 HIELO & SORBETS 
…………………………………………. 

Soufflé de chocolate 
(aprox. 15 minutos de tiempo de preparación) 

€ 7,90  Gelato Stracciatella 

 

€ 3,30 

    Gelato Chocolate 

 

€ 3,50 

Soufflé de chocolate  
€ 

 
10,90 

 Gelato Vanilla € 3,50 

Con 1 bola de helado a elegir 
(aprox. 15 minutos de tiempo de preparación)       

    Sorbete Mango € 3,50 
     

Sorbete de Limón 

 

€ 

 

3,50 

Puedes encontrar más tartas o pasteles en 
nuestra vitrina. 

€ 6,90     

 

 

 
 

   

 

CAFÉ 
………………………………… 

 

 ¡Solo lo mejor para nuestros huéspedes!  

Por eso nuestro café es 100% Arábica.  

 

   

 Espresso € 3,00  

 Espresso Macchiato  € 3,20  

 Cappuccino € 3,50  

 Café Americano € 3,50  

 Café con leche € 3,90  

 Café con Baileys € 5,90  

 Café Irlandés € 6,50  

 Carajillo 
Café con Amazon 

€ 4.90  

     

 

   

 

TÉ 
…………………………………………. 

 

 Desayuno Inglés 
Té verde 

Té negro pakistaní 
Té rojo 

Manzanilla 
Menta 
Frutas 

Rooibos 

 
 

 

  
 

 

  
  
  

 Precio o € 2,90  

T
É 
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SIN ALCOHOL 
…………………………………………. 

 APERITIVOS & BEBIDAS 
…………………………………………. 

Agua sin gas  € 3,90  Bellini 0.0 Vol. % € 6,90 

Agua con gas € 3,90  Hugo € 8,90 

Red Bull € 3,20  Aperol Spritz Original € 9,50 

Pepsi Cola € 3,20  Gin* Tonic € 8,50 

Pepsi Cola Zero € 3,20  Gin* BITTER KAS € 8,50 

Fanta (Limón)  € 3,20  Mojito € 9,90 

Fanta (Orange) € 3.20  Dry Martini James Bond € 9,90 

Sprite € 3,20  Campari Solo Dottore € 6,90 

Bitter KAS € 3,50  Campari Orange € 7,50 

Appletiser Salpicadura de manzana € 3,50  Whiskey Sour € 7,90 

Schweppes Soda, Tonic, Ginger Ale € 3,50     

Lipton Camiseta de hielo Limón € 3,50  …………………………………………. 
Por favor, pregunte también por nuestro menú: 

"COCKTAIL & MORE" 
Pfanner Zumos de frutas gourmet € 3,20  
Naranja, Mango, Manzana, Piña, Grosella Negra, Tomate  

 

 

CERVEZAS 

 

VINOS DE LA CASA   
CAVA & CHAMPAÑA 

 

 ………………………………………….  ………………………………………….  
    

Warsteiner De barril 0,3l € 3,20 

Warsteiner De barril 0,5l € 4,90 

King Ludwig Naturalmente turbio, Bot. € 4,90 

Estrella Galicia, Bot. € 3,30 

Estrella Galicia - Sin gluten, Bot. € 3,30 

Heineken, Bot. € 3,00 

Grolsch Radler, Bot.  
(Bebida combinada a base de cerveza y limonada) 

€ 3,30 

Warsteiner Fresh, Bot. (sin alcohol) € 3,30 
 

 
   

Vino tinto, vino blanco,  
Vino rosado (España) 

Vidrio € 4,80 

Botella € 23.90 
   
Prosecco, Vidrio € 6,90 
Cava, Vidrio € 5,90 
Cava Rosadizo, Vidrio € 5,90 
   

Champagne, Vidrio € 8,90 
   

 

 

…………………………………………………………………………….. 

Pregunte también por nuestra CARTA DE CÓCTELES Y VINOS  
 Y OBTENGA INSPIRACIÓN PARA ELLO.  

…………………………………………………………………………… 
www.restaurant-bulevar.es 

 


